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5482

Enodoc ML-FAST PLUS

Alta tolerancia al alcohol y aromas afrutados.
Composicion: bacterias malolacticas (Oenococcus oeni)

Ficha Técnica

Revision 23.10

Date 31/07/2023
ESPECIFICACIONES TECNICAS
TECNICA o METODO VALORES LIMITE VALORES
ANALITICO (¥) (por ley o internos) PROMEDIO (del

control de calidad)

Estado fisico DC 1.01 granulos granulos
Color DC 1.02 marron marron
Olor DC 1.03 leve tipico leve tipico
Bacterias vivas Codex OIV min 10E11 /g compatible
Bacterias acéticas Codex OIV Max 10E4 /g compatible
Levaduras y mohos Codex OIV Max 10E3 /g compatible
Dispersabilidad DC 1.04 excelente compatible
Sustancias conservantes Informacion técnica ausentes ausentes
Tipo de in6culo Informacion técnica directo (MBR) compatible

(*) Los métodos estan
disponibles previa solicitud

CLASIFICACIONES Y DECLARACIONES

Cumplimiento de las regulaciones

Limitaciones de uso

Término minimo de conservacion

Clasificacion seguridad (CLP)

Clasificacion ADR
OGM
Los alérgenos

Productos de origen animal

Certificacion kosher

Otras declaraciones

Reg. UE 2019/934 - Codex OIV (enologia) - Producto permitido para la produccién de vino ecolégico
(Anexo V-D Reg. UE 2021/1165)

VIDA UTIL: +4 ° C 18 meses; -18 ° C 30 meses
No exponer a temperatura> 30 ° C
No clasificado

No clasificado

No contiene OGM; no viene de los OGM

No contiene productos del anexo Il del Reglamento UE 1169/2011
ausentes

No disponible

Este producto no contiene nanoparticulas y no ha sido sometido a radiacién ionizante.

Sistema de Gestion de Calidad Dal Cin Gildo Spa certificado segin ISO9001: 2015 (Certificacion No.
1713)

ENVASADO Y ALMACENAMIENTO

Bolsas de 25 g (cod. 5482)
Bolsas de 250 g (cod. 5483)

VIDA UTIL: +4 ° C 18 meses; -18 ° C 30 meses

No exponer a temperatura> 30 ° C




