FOCUS ON

EL BIOCONTROL

ACETALDEHIDO: GESTION DE LA FERMENTACION
PARA REDUCIR SU ACUMULACION.

El acetaldehido en el vino puede tener origen bioldgico (estd involucrado en innumerables procesos
metabdlicos, que se dan durante la fermentacién alcohdlica) o quimicamente (por oxidacién de
etanol en presencia de oxigeno).

En FA, si se acumula en el mosto en la fase de multiplicacién de las levaduras, se reabsorberd

al menos parcialmente en la segunda fase. Por todo esto, es imposible pensar en evitar la
produccién de acetaldehido; lo que se debe hacer es tratar de evitar su acumulacién al final de la
fermentacién.

LOS FACTORES EN LOS QUE DEBEMOS ENFOCARNOS PARA OBTENER
EL RESULTADO SON:

DE LA CEPA DE LEVADURA

Cepas que se multiplican mds rdpido en la fase inicial y se caracterizan por una cinética mds
rdpida, dardn vinos con un menor contenido de acetaldehido al final de la fermentacién alcohdlica.
La composicién del mosto influye sobre la cinética de la levadura vy, por lo tanto, sobre la

produccién de acetaldehido.

Sugerencias: Fervens Spring, Fervens Pro6, Fervens Fragrance.
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Fragrance Berry PRO6 Green

ELECCION DE LA NUTRICION APROPIADA

La nutricién inorgdnica permite el répido desarrollo de levaduras y un rdpido inicio de la fase
de reabsorcién del acetaldehido. Sin embargo, los niveles mds bajos de acetaldehido al término
de la FA siempre se encuentran en el caso de nutricién orgdnica o compleja; esto es gracias a la
efectividad del nitrégeno orgdnico que garantiza la vitalidad de las células incluso en las etapas
finales de fermentacién.

Sugerencias: Prepara, Full, Fructal (Spuma en refermentacion).
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ELECCION DE LOS COADYUVANTES

La celulosa tiene una influencia positiva porque absorbe los inhibidores y garantiza mdés vitalidad a
las células de levadura hasta el término de la FA.

Sugerencias: Polimersei, Lifty range, Kolirex CP.

El anhidrido sulfuroso estimula la produccién de acetaldehido, por lo tanto, es importante reducir
las dosis de uso tanto como sea posible.

Sugerencias: Alert, BattKill XXL, Battkill.




