DAL CIN

Integrador equilibrado a base de
gicds

Producto apto para la produccion de vinos
ecoldgicos, Reg. 203/12.

es un integrador completo que
puede ser utilizado tanto dl inicio como a 1/3
de la fermentacion, sobre fodo cuando es
necesdrio utilizar un solo producto para sa-
fisfacer todas las exigencias de la levadura.
El nitrbgeno proporcionado permite un me-
fabolismo regular de la levadura; las paredes
celulares y las fibras de tipo Polimersei ase-
guran la defoxificacion del medio y la regula-
cion de la cinética fermentativa; las fraccio-
nes lipidicas liberadas de las paredes celulo-
res ayudan a la levadura a adaptarse a la
graduacion alcondlica creciente.
Bio S-Free no contiene sulfato de amonio,
por tanto es particularmente recomendable
cuando se trabgja en reduccidn o con Mo~
stos de variedades que desarrollan facimen-
e nofas de requccion.
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cortezas de levadura ecolblo-

Dispersar el producto en poca agua, mosto
0 Vino y adicionar a la masa a tratar.

En fermentacion y refermentacion 20 - 60
a/l.

Polsas 1kg.

Conservar el producto en la confeccion in-
tegra, en lugar fresco y seco.
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